KESSKO
1905

TOPPINGS
MADE BY KESSKO




L ANGW EILIG
\WAR GESVERN..

JETZT KOMMT DER wow EFFEKT!

Unsere Topping Cremes und Stlick-Dekore machen aus jedem
Geback, Dessert oder Eis ein echtes Highlight. Sie bringen Farbe,
Textur und Geschmack ins Spiel — und geben allen Kreationen
genau das gewisse Etwas, das Kunden begeistert.

Unsere Toppings. Eure Kreationen. Ein Genuss. Let's do it.
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Kreative Dekoration von Backwaren aller Art.
Zum Tunken von z.B. Churros, Croissants etc.
Gebrauchsfertig, direkt aus der Flasche — ohne zu erwarmen.

Art. Nr. F15802001 | 1 kg Flasche
TOPPING NUSS-NOUGAT CREME

Art. Nr. F15803001 | 1 kg Flasche

TOPPING SCHOKO-NOUGAT
CREME

Art. Nr. F15801001 | 1 kg Flasche
TOPPING PISTAZIEN CREME

\ Art. Nr. F15804001 | 1 kg Flasche

{| TOPPING ERDBEER-JOGHURT

CREME

Art. Nr. F15805001 | 1 kg Flasche
TOPPING MATCHA CREME

Art. Nr. F15806001 | 1 kg Flasche
TOPPING MACADAMIA CREME







KESSKOKANT HASELNUSS

Art. Nr. FO4029001 | 6,25 kg Eimer
Art. Nr. FO4029002 | 30 kg Sack

streufahig, feiner Nussgeschmack, gefrierstabil

ANWENDUNG:
Frankfurter Kranz und Eis Krokantbecher, Bruchschokolade

HASELNUSSKROKANT-GRIESS

Art. Nr. FO4079001 | 2 kg Eimer
Art. Nr. FO4079002 | 30 kg Sack

feiner Nussgeschmack, karamellig

ANWENDUNG:
Pralinen, Bruchschokolade und in Cremes fiir einen crunchy Effekt

MANDEL-HARTKROKANT
Art. Nr. FO4008001 | 2,5 kg Eimer

streufahig, hellbraun, feiner Mandelgeschmack

ANWENDUNG:
Pralinen und Schokoladenprodukte




SCHOKOLADENSPLITTER

Art. Nr. FO4016001 | 3 kg Karton
Art. Nr. FO4016002 | 15 kg Karton

fein, zartbitter, kleine Stiickchen,
ca.2-6 mm

ANWENDUNG:
zum Veredeln in Rihrmassen etc.

HASELNUSS-
MILCHSCHOKOLADEN-SPLITS

Art. Nr. F04024001 | 2,5 kg Karton
+ feiner Schoko-Nuss-Geschmack, backfest

ANWENDUNG:

zum Veredeln in Riihrmassen etc.,
zum Ausgarnieren von Gebacken und
Desserts aller Art

SCHOKOLADENSPLITTER, DRAGIERT

Art. Nr. FO4032001 | 3 kg Karton
Art. Nr. F04032002 | 15 kg Karton

glanzende, kleine Stiickchen, fein,
Zartbitter-Geschmack

ANWENDUNG:
zum Ausgarnieren von Gebacken und
Desserts aller Art

SCHOKOLADENSPLITTER, DRAGIERT,
EXTRA FEIN

Art. Nr. FO4232001 | 2,5 kg Eimer

fein, zartbitter, dunkelbraune kleine Stlickchen,
glédnzend < 3mm

ANWENDUNG:
zum Ausgarnieren von Gebacken und
Desserts aller Art



SCHOKOLADENROLLCHEN
Art. Nr. F0O8441001 | 2,5 kg Karton

dunkelbraune, gekrauselte
- Schokoladensttickchen

ANWENDUNG:
zum Ausgarnieren von Gebacken und
Desserts aller Art

SCHOKOLADENRASPELN
Art. Nr. FO8427001 | 2,5 kg Karton

dunkelbraune, feine, kleine geraspelte
Blattchen

ANWENDUNG:
" zum Veredeln von Schwarzwalder
> Kirschtorte etc.

SCHOKOLADENSTREUSEL
Art. Nr. FO8938001 | 2,5 kg Karton

dunkelbraune kleine Stabchen, 2-6 mm x 1,3 mm

ANWENDUNG:
zum Ausgarnieren von Gebacken und Desserts
aller Art

CORTINA FLAKES
Art. Nr. FO4035001 | 6,25 kg Karton

weiBe Schokolade, fein geraspelt

ANWENDUNG:
zum Ausgarnieren von Spaghetti Eis, Geback
und Desserts



WEIZENCRISPS, SCHOKOLIERT,
WEISS

Art. Nr. F0O4092001 | 3 kg Karton

weiBe kleine glanzende Kiigelchen,
4-5 mm

ANWENDUNG:
zum Ausgarnieren von Gebacken und
Desserts aller Art, Bruchschokolade

WEIZENCRISPS, SCHOKOLIERT,
VOLLMILCH

Art. Nr. FO4093001 | 3 kg Karton

hellbraune kleine glanzende Kiigelchen,
4-5 mm

ANWENDUNG:
zum Ausgarnieren von Gebacken und
Desserts aller Art, Bruchschokolade
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WEIZENCRISPS, SCHOKOLIERT, DUNKEL
Art. Nr. FO4095001 | 3 kg Karton

dunkelbraune kleine glanzende Kiigelchen,
4-5mm

ANWENDUNG:
zum Ausgarnieren von Gebacken und Desserts
aller Art, Bruchschokolade

WEIZENCRISPS, SCHOKOLIERT,
GEMISCHT

Art. Nr. FO4106001 | 3 kg Karton

weiBe, hellbraune und dunkelbraune kleine
glénzende Kiigelchen 4-5 mm

ANWENDUNG:
zum Ausgarnieren von Gebacken und Desserts
aller Art, Bruchschokolade



SONStIGE

Art. Nr. F08284001 | 1,8 kg Dose 6 o I F08815001 | 5,6 kg Dose

dunkelrote bis braunliche ganze Kirschen, in

zum Ausgarnieren von Gebacken und 0 Sirup eingelegt
Desserts aller Art o o
0 zum Veredeln von Amarena Eisbecher,

Desserts

F08197001 | 1 kg Dose

F08515001 | 10 kg Karton

ganze Kirschen

zum Veredeln von Schwarzwalder c
Kirschtorte, Frankfurter Kranz etc. a

zum Veredeln in Rihrmassen etc.,
zum Ausgarnieren von Gebacken
und Desserts aller Art




SONSHIGE

Art. Nr. FO8305001 | 2,5 kg Karton

kostliche weiche kleine Karamellwtrfel

zum Veredeln in Riihrmassen etc. und
zum Ausgarnieren von Gebacken,
Bruchschokolade und Desserts aller Art

Art. Nr. F08202001 | 1 kg Karton

mokka- und schokoladig-intensiver
Geschmack, dunkelbraun, glanzend

zum Ausgarnieren von Mokka
Eisbecher, Cremetorten (Mokkatorte)

F08400001 | 2 kg Karton

suB, schmeckt nach Bittermandel, hell-
braun, klein, rund, ca. 2cm @

Kaffeebeigabe, Eisdekoration, zum
Ausgarnieren von Gebacken und Desserts
aller Art




DU WILLSt MEHR?
Mehr Topping, mehr Inspirationen, mehr Flavour?
DANN FoLG" UNS!
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KESSKO GmbH & Co. KG _ 53187 Bonn _ Germany _
Telefon +49 228 40000-0 _ www.kessko.de
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