
CREMES
MADE BY KESSKO



Bonn



fill it. top it
. love it.

Unsere Cremes sind mehr als nur eine Zutat – sie sind das Herzstück 
feinster Backwaren und Desserts. Ob als samtige Füllung, als zarte 
Garnierung oder als purer Genuss: 
Jede Sorte vereint Geschmack, Textur und Raffinesse auf höchstem 
Niveau.

Die Vielfalt macht den Unterschied
Von bewährten Klassikern wie Nuss-Nougat oder Schokolade über 
edle Spezialitäten bis hin zu innovativen Sorten wie Matcha oder 
Pistazie. So findet man für jede Idee, jede Saison und jeden Anspruch 
die passende Lösung – vertraut und zugleich überraschend neu.

Für höchste Ansprüche entwickelt
Unsere Cremes überzeugen nicht nur im Geschmack, sondern 
auch in der Verarbeitung. Sie sind standfest, streichfähig, 
verarbeitungsfreundlich – und damit die ideale Basis für kreative 
Konditorei- und Backkunst.

Express Cremes – die smarte Ergänzung
Für alle, die Effizienz schätzen, bieten unsere Express Cremes den 
entscheidenden Vorsprung: sofort einsatzbereit, kompatibel mit allen 
gängigen Maschinen und prozessoptimiert – bei gleichbleibender 
Premium-Qualität. Perfekt für den professionellen Alltag.

Unsere Cremes. Eure Kreationen. Ein Genuss. Let's do it.



Art. Nr. F15001001  | 6,25 kg Eimer
Art. Nr. F15001002 | 12,5 kg Eimer

MOUSELINEMASSE
23% Haselnuss
feine Haselnussnougatcreme
ANWENDUNG:
zum Füllen und Garnieren von Gebäcken aller Art

Art. Nr. F15020001 | 12,5 kg Eimer

CHOCOVARI, SCHOKO-NOUGAT 
CREME
14% Kakao, 10 % Haselnuss, backfest
ANWENDUNG:
zum Füllen und als schneidbarer Überzug für Torten 
und Schnitten

Art. Nr. F15010001 | 12,5 kg Eimer
NUSS-NOUGAT CREME
12% Haselnuss, backfest
ANWENDUNG:
zum Füllen und Garnieren von Gebäcken aller Art

Art. Nr. F16195001  | 6,25 kg Eimer

CHOCOBANY, KAKAOCREME DUNKEL
17% Kakao
Farbe: dunkel
ANWENDUNG:
zum Füllen und als schneidbarer Überzug für Torten 
und Schnitten

backfest
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Art. Nr. F15063001 | 6,25 kg Eimer
KOKOSCREME
10% Kokos
ANWENDUNG:
zum Füllen und Garnieren von Gebäcken aller Art

Art. Nr.  F15064001 | 6,25 kg Eimer

HASELNUSS-MILCHCREME
15% Haselnuss
ANWENDUNG:
zum Füllen und Garnieren von Gebäcken aller Art

Art. Nr. F15065001 | 6,25 kg Eimer 

MILCHCREME
ANWENDUNG:
zum Füllen und Garnieren von Gebäcken aller Art 
ohne Palmfett

Art. Nr. F15082003  | 12,5 kg Eimer

MACADAMIA-CREME, VEGAN
20% Macadamia
ANWENDUNG:
zum Füllen und Garnieren von Gebäcken aller Art



Weiße Schokolade
Mit natürlicher Bourbon-Vanille

Pistazie und Matcha – der Wow-Effekt für moderne Backkunst
Die Pistaziencreme überzeugt mit intensivem, edel-nussigem Charakter und 
verleiht jedem Gebäck einen Hauch von Luxus. Matcha-Creme bringt frische 
Eleganz ins Spiel – herb, cremig und absolut im Trend. Ob als Füllung oder 
Garnitur: Beide Sorten sind echte Statements, die Backwaren veredeln und 
Kunden begeistern.

Art. Nr. F12053001 | 12,5 kg Eimer

MATCHACREME, VEGAN
ANWENDUNG:
zum Füllen und Garnieren von Gebäcken aller Art

Art. Nr. F15066001 | 6,25 kg Eimer

PISTAZIENCREME 15%
15% Pistazie
ANWENDUNG:
zum Füllen und Garnieren von Gebäcken aller Art
ohne Palmfett

Art. Nr. F15062001 | 6,25 kg Eimer

PISTAZIENCREME 10%
10% Pistazie
ANWENDUNG:
zum Füllen und Garnieren von Gebäcken aller Art

Gut zu
wissen!

Für eine luftigere Creme:
Mit Butter aufschlagen 

(700 g Creme, 300 g Butter).

Für eine backstabile Creme: 
Mit Vollmilch-Kaltcreme aufschlagen

(1000 g Creme, 1000 g Wasser, 
400 g Vollmilch-Kaltcreme).

Für einen Überzug und eine stabilere Creme:
Mit flüssiger Fettglasur mischen
(1000 g Creme, 200 g Fettglasur)



Express
cremes

Art. Nr. F15502001 | 12,5 kg Eimer

NUSS-NOUGAT CREME EXPRESS
13% Haselnuss
ANWENDUNG:
zum Füllen und Impfen von Stückgebäcken nach 
dem Backen, geeignet für alle handelsüblichen 
Füllmaschinen, gebrauchsfertig, direkt aus dem 
Eimer verwendbar, ohne zu erwärmen

Art. Nr. F15501001 | 12,5 kg Eimer
PISTAZIENCREME EXPRESS
15% Pistazie
ANWENDUNG:
zum Füllen und Impfen von Stückgebäcken nach 
dem Backen, geeignet für alle handelsüblichen 
Füllmaschinen, gebrauchsfertig, direkt aus dem 
Eimer verwendbar, ohne zu erwärmen

Art. Nr. F15504001 | 12,5 kg Eimer

ERDBEER-JOGHURT CREME EXPRESS
ANWENDUNG:
zum Füllen und Impfen von Stückgebäcken nach 
dem Backen, geeignet für alle handelsüblichen 
Füllmaschinen, gebrauchsfertig, direkt aus dem 
Eimer verwendbar, ohne zu erwärmen

Art. Nr. F15503001 | 12,5 kg Eimer
SCHOKO-NOUGAT CREME EXPRESS
15% Kakao, 10% Haselnuss
ANWENDUNG:
zum Füllen und Impfen von Stückgebäcken nach 
dem Backen, geeignet für alle handelsüblichen 
Füllmaschinen, gebrauchsfertig, direkt aus dem 
Eimer verwendbar, ohne zu erwärmen



KESSKO GmbH & Co. KG _ 53187 Bonn _ Germany _ 
Telefon +49 228 40000-0 _ www.kessko.de

Du willst mehr? 

Dann fOlg‘ uns!
Mehr Topping, mehr Inspirationen, mehr Flavour? 
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